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CONCENTRADO DE
AVENA 100%

Sabor natural
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Concentrado de avena Concentrado de avena
estandar bajo en azicar
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Café Chocolate Almendra
Frutales
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Fresa Platano Maracuya
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Canela-Limén Caramelo

*Disponible: Entera - Semi - Light
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Cacahuete

Vainilla



Concentrado de avena

Concentrado de avena — alternativa vegetal

100% hecho de avena

Sin ingredientes afadidos

Naturalmente dulce, espeso y con un sabor suave a nuez

Para productos lacteos y alternativas vegetales
(bebidos, yogures, galletas, cereales, desayunos,
salsas, alimentacién infantil ...)

¢Como preparar tu bebida de avena?

100g Concentrado 900g Agua 1kg Bebida
de avena de avena

Juega con aromas e > O

AL VA
Juega con frutas

(0K}



04

Concentrado de avena estandar

CONCENTRADO DE AVENA 65 BRIX — 62DE/68DM

M alz The food
company

APLICACIONES

Ingredientes: avena, agua.

Caracteristicas fisicas y quimicas

Sélidos solubles en °Bx (20°C)(%p/p): 63.0 — 66.0

PH (unidades de pH): 550 - 6.50
Materia seca(%p/p): 68.0 - 72.0
Viscosidad Brookfield (cps): 10,000 - 16,000

Nutritional Characteristics

Energia 1,276 kJ/302 kCal
Grasa total 449
de las cuales saturadas 09g
Carbohidratos 55.0 g
de los cuales azdcares 36.09

Fibra 209
Proteinas 95¢g
Sal 0.03 g

100%
ORGANIC




Concentrado de avena bajo en azucar

CONCENTRADO DE AVENA 65 BRIX — 35DE/70DM

M alz The food
company

APLICACIONES

Ingredientes: avena, agua.

Caracteristicas fisicas y quimicas

Sélidos solubles en °Bx (20°C)(%p/p): 63.0 — 66.0

PH (unidades de pH): 550 - 6.50
Materia seca(%p/p): 68.0 - 72.0
Viscosidad Brookfield (cps): 10,000 - 16,000

Nutritional Characteristics

Energia 1,254 kJ/297 kCal
Grasa total 449
de las cuales saturadas 09g
Carbohidratos 5419
de los cuales azdcares 2699

Fibra 319
Proteinas 9.2¢
Sal 0.03 g

100%
ORGANIC




Diagrama de flujo
Concentrado de avena
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Soluciones de envasado
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5-10-20kg 200 - 260 kg 1.000 kg 18.000 - 24.000 kg




Aplicaciones

Alternativa a los lacteos: ideal para personas
intolerantes a la lactosa o veganas.

Batidos y licuados: base comun que mejoran la
textura y el sabor.

Cafés y tés: sustituto vegetal de la leche que
proporciond riqueza y espuma.

Uso culinario: versatil en la cocina y la reposteria
reemplazando la leche tradicional.

Nutricion deportiva: fuente de proteina para la
recuperacion de los musculos y para el rendimiento.

Base para desayunos: usado en cereales,
contribuyendo a la nutricion de las comidas
matutinas.




Ventajas

E‘ Diversidad dietética: opciones de dieta inclusivas
N7 ) para diversas preferencias y restricciones.

Sostenibilidad medioambiental: menor impacto
ambiental en comparacion con la produccidn de
|Gcteos.

Sin colesterol: bueno para el corazén, ayuda
controlar el nivel de colesterol.

Sin lactosa: ideal para intolerantes a la lactosa,
reduciendo el malestar digestivo.

Rico en nutrientes y alto en proteinas: fuente
vegetal de vitaminas, minerales y antioxidantes
esenciales.

Consideraciones éticas: se alinea con estilos de
vida veganos Y libres de crueldad, abordando
preocupaciones éticas.




Huella ambiental de laleche de vaca vs
bebida vegetal

Uso del campo
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0.9 kg para bebida de avend

Comparacion de consumo de agua
(para producir 1l de leche vs. bebida vegetal)




Fabricante
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Cultivo & suministro

Procesado
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Tecnologia iinica & experiencia

Mezclas a medida

Aplicaciones en producto final



The food
company

Mal

Cambia a bebidas vegetales y
isalva a las vacas!
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info@makfoodcompany.com
www.makfoodcompany.com

Pol. Industrial Oeste, S/N
30420 CALASPARRA- MURCIA — SPAIN




